
Conditionnement sous atmosphère protectrice

Découvrez nos emballages pour les rayons 

boucherie, poissonnerie et traiteur  

Le MAP



POURQUOI CHOISIR CETTE TECHNOLOGIE ?

Développer votre chiffre d’affaires par la proposition d’une offre 
plus longue et plus profonde

Réduire le taux de casse

Augmenter la DLC de votre préparation (Conservation de 6 à 15 jours selon le produit)

Diminuer le nombre de ruptures

Bénéficier d’une parfaite sécurité alimentaire sans contamination extérieure 
et sans prolifération de bactéries

Qu’est ce que le MAP ?

Le procédé MAP consiste à remplacer l’air existant dans un emballage par 
un mélange gazeux permettant de prolonger la durée de vie des aliments.



NOTRE OFFRE D’EMBALLAGES

Découvrez notre gamme de barquettes spécialement conçues pour le MAP.

Barquettes conçues à partir de 50% à 100% de matière recyclée et 
100% recyclables

Rigides et incassables

Prise au froid rapide

Effet barrière garanti

Gain de place de stockage (hauteur d’empilement réduite de minimum 50% 
par rapport au PSE)

DES EMBALLAGES ADAPTÉS À VOTRE ACTIVITÉ

FORMATS

15x23   18x25   21x30   26x32

Plusieurs hauteurs de 32 à 92 mm

FORMATS

14x19    15x23    18x23      18x25
20x28    21x30      Ø12

Plusieurs hauteurs de 15 à 90 mm

Plusieurs hauteurs
de 25 à 80 mm

Plusieurs hauteurs
de 40 à 60 mm

Équipées de fonds 
capteurs permettant 
d’absorber jusqu’à 
30 ml d’exsudat

*

*

*Noir detect, colorant noir certifié détectable dans tous les centres de tri français.

Fond lisse

T

T

CPET
Compatibles four 
et micro-ondes 

Aluminium
Compatibles four 

Compatibles
congélateur

Traiteur

chaud

Boucherie

Poissonnerie

Traiteur

froid

FORMATS

FORMATS

14x19    

15x23

15x23    18x23

26x32    Ø32

1 Comp.

1 Comp.

1 Comp. 1/7 Comp.

1/2 Comp. 1/2/3 Comp.

Adoptons au ourd’hui, les emballages de demain ! 

ALU



FAIRE DE LA SATISFACTION 

CLIENT NOTRE PRIORITÉ

www.eds-emballage.com

ZI La Croix Biton 85660 Saint-Philbert-de-Bouaine

commercial@eds-emballage.fr02 51 41 36 38 

LIVRAISON

24 à 72 h

Expédition des commandes tous les jours pour une 
LIVRAISON EN 24H À 72H sur toute la France métropolitaine

DISPONIBLE

EN STOCK

Tous nos emballages sont DISPONIBLES EN STOCK

SERVICE CLIENT

 5/7j

Un service client à votre écoute 5/7j

GESTION

PERSONNALISÉE

Mise à disposition d’outils de GESTION PERSONNALISÉE

Notre équipe commerciale sur le terrain pour
VOUS ACCOMPAGNER & VOUS CONSEILLER

ACCOMPAGNEMENT

& CONSEILS
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