Apportez de la circularité
3 vos rayons boucherie & poissonnerie !
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NOTRE TECHNOLOGIE

Nos nouvelles barquettes sont équipées d'une plage de scellage brevetée permettant
une soudure sécurisée pour tous vos produits

Un scellage a basse température vous permettant de gagner en productivité
et en consommation énergétique

Une soudure facilitée grace au cordon de colle. Un adhésif est appliqué
directement sur le rebord de la barquette pour assurer une parfaite soudure,
y compris en présence d'exsudat.

LES AVANTAGES DE NOTRE GAMME

Une gamme compléte de 13 formats adaptée a toutes vos pieces de viande et
de poisson sous MAP disponible en transparent et noir detect*

La technologie MAP permet d'accroitre son chiffre d'affaires grace a 'augmentation
des DLC, la diminution de la casse et des ruptures

Une solution rigide et résistante aux chocs

Des fonds capteurs permettant de capter jusqu'a 30 ml d'exsudat
Une grande transparence du film pour un rendu premium

Des barquettes fabriquées en France

Des barquettes en mono-PET entierement recyclables et intégrant 80%
de matiere recyclée

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FORMATS HAUTEURS COULEUR USAGE

1523 (150230 mm) 32,42,52 et 82 mm i
Adaptée pour le MAP

1825 (180x250 mm) 32,52 et 82 mm Tra.nsparenE & pour un usage froid
2130 (210300 mm) 32,52 (1/3 comp.) et 82 mm Noir detect
Demi-gastro (325x265 mm) 62 et 92 mm

* Coloris noir certifié détectable dans les centres de tri
Gamme également disponible en PP noir detect et blanc

Film associé également vendu
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